La qualité Maitre Kanter

a votre service

Le plat du Jour

7,00 €

midi et soir sauf week-ends

Formule midi express

Tous les midis sauf week-ends

10,00 €

1 entrée + 1 plat
ou
1 plat + 1 dessert

Eatree au choix
Euf mayonnaise
Tartare tomate et concombre
Salade de gésiers

Plats au choix
Plat du jour
Steack haché - frites (180 g environ)
Choucroute brasserie
Flammenlkiiche Maitre Kanter

Dessert au choix
Tarte tatin aux abricots
Tle flottante
Glace 2 boules

Ie menu de Maitre Kanter
23,00 €

Entrée au choix
Assiette de coquillages farcis au benrre aillé
6 huitres Marenmes n°3
Soupe du pécheur , croiitons, rouille, emmental
Salade da Chef
(Euf cocotte an foie gras
Feuilleté de chévre chaud sur lit de salade

Plat au choix
Brochette de saumon au curry
Choucroute Brasserie
Mix grill
(émincé de bozuf, poitrine, poulet, magret de canard, agneau)
Tartare tradition de Ia T averne
Jaret de porc braisé au four
Cuisse de canard confite, pomues persillées

Andouillette 5 A grillée
sance moutarde a Uancienne

Dessert au choix
Profiteroles au chocolat (3 choux)

Tarte Tatin, boule vanille

Fromage blanc, coulis framboise ou sucre
Tarte fine (an choix)
La coupe de glaces (3 boules)
Ile flottante, créme anglaise
Assiette de fromages et sa petite salade

Tout changement sera facti a la carte.

Les biéres 4 la pression

B4 s
RanterbIat ... ..o 2,90 5,50
Gold Kanterbriu ............. 3,15 6,00
Blanche de Bruges ............ 3,35 6,35
Grimbergen .. ................... 3,45 6,50

Le Vignoble Alsacien

Vins de domaine (Atsace A.0.C.)
1/2 Bout. Bout.

€ €
SYIVADCE 1), S AW N 9,50 16,50
Vin blanc sec, frais et fruité, pour fruits de mer, poissons et charcuterie.
Ricaiag o N 10,50 16,60

Vin blanc sec, fier, viril, racé et fruité, dé}icat,
incomparable pour les fiuits de mer , poissons et chouer outes.

Pinot Noix rosé d’Alsace ............. 12,50 21,50
Vin rosé sec, délicieusement fruité, trés apprécié pour son charme
et son ongmahte accompagne avec bonheur tous les mets,

Gewnrztraminer. . .................... 12,50 21,50

Vin blanc racé, corsé et bien charpenté au bougquet
enchanteur, pour les plats r elevés, fromages et desserts.

Pot BIANC et s 10,50 16,60

Vin blanc sec, bien équilibré, souple et nerveux
s’emploie partout ou I'usage de blanc s'impose.

PIRORGESIR Y 13,50 23,50
Vin blane capiteux, opulenx et corsé aul fruité discret
avec foie gras et viandes en sauces.

Gewirztraminer Grand Cra .. ....... .. 32,50
Riesling grand cru ... ... . e 26,50
Crémant d’Alsace 4.0.C. (méthode maditionnelle) 22,10
Le verre d’Alsace 7c.A0C . ............. 3,10
Le verre de vin meellenx 17c.40¢. ........ 3,10

Les Vins du Bordelais o-

1/2Bout.  Bout.
Vins rouges € €
Chateau de Lisennes (Bordeaus) ......... 8,40 13,50

Chiéteau La Couronne (Monwgne-scEmiion) . 14,25 25,50
Chatean La Blancherie Peyret Grves ... 13,20 23 90
Chatean La Tour i
Chatean Carbonni

Les apéritifs et cocktails

€

Le cocktail de 1a Taverne, 20cl.................. 6,50
Le cocltail Tahiti sans alcool anx jus de froits .. 5,10
Le Lillet(blanc ourouge) 10el ......oovveiiiiinnnn. 3,90
L’ Americano maison, 6 ¢l . ..........ooieiiiii.... 4 70
La sangria maison, 17¢l ........ooorreeeeenn... 4, 05
Le Pinean des Charentes blanc ouronge, 5¢, A.0.C... 3,15
Le kir de Maitre Kanter, 10cl .............oo...... 4,30
Créme de péche et Cremant d’Alsace.

F.¢ AT TIAS0M, 10161 o sttt e 2,85
Cassis, mare, framboise, cerise, péche

Le Jdr Royal, 10cl ........... o A 6,30
Cassxs, mﬂre ﬁ'a.mbmse, r.:ense

La coupe de champagne, 10 .................. 6,50

Le Cognac apéritif (Cognae, Schweppes), 10¢ ... 4,40
Les Whiskies: (voir carte annexe), 2 ou4cl
Les anis (Ricard, Pastis, Berger), 2l .. ..o 2,90

Les vins cuits, 3¢l 3,00
Martini blanc ou rouge,

i .uge; Suze, Campari.

Les jus de fruits, 25l ©oooieeee i 2,35
Les sodas (Pepsi, Orangina, e1c) ..........coooo... 2,70
Le cidre bouché brut ,75¢, AGC. .............. 10,55

i 1 Lt R

Pichet25¢ ......ocoviiiaiiann R
Pichetsoc .....ooviiiieiiiiiiiiis y
Fraacais e e
Pécharmant AOC. . ............. el 12,50 22,50
Bergerac rouge AocC. . : 9 10 14, ‘60

Charentais blane, rouge, t0s€ (vin de pavs) 6, '80 10, 20

Les Vins du Val de Lon‘emc

Saumur Champigny .................. 12,90 20,75
St-Nicolas de Bourgueil ... .. e 12 2 20,10
Sancerre ronge ..................... 15,85 29’ 35
Les Vins Rosés
Céte de provence AOC ............... 9,55 14,75
Chéteay de Lisennes (Claiet) ........... 8,49 13,50
IBETTErac Y OSE GG v e i 8 9 14,45
SANCEITE TOSE ... oo iins 15,85 29,35
Les Vins Blancs
Chiteau de Lisennes (EatedewxMers) ...... 8,40 13,50
Muscadet Sévres du Maine sur Lie aoc. 9 50 16,50
Bergerac blatic A0C. ... ,95 14,45
Sancerreblanc ....................... 15,85 29,35
Chatean La Blancherie Peyret Grvey ... 12,15 21,15
‘Chatean Carbonnienx (Pessac-Léognan) . . ... 42,90
Les Champagnes aoc
Champagne Deutz ................... 25 60 47,80
Champagne Magnum (1,5 1) Deutz . .. . 85’ 00
Champagne Bollinger “Grande Année” 1996 121, 100

Champagne Lanrent Perrier “Cuvée Grand Siccle” 125 00
Les Eaux Mmerales

ancaires et les Tickets Restaurants.
019 Bordeaux

cl, bouteille 75 i,




12 Place de 1'Hétel de Ville
16000 ANGOULEME
TéL : 05.45.95.41.14
Fax:05.45.94.34.03
Email : tmkhm@aol.com
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Les fruits de mer
de notre banc d’Ecaille

Le Panaché d’Buitres ... 20,30 €
Papin, Marennes Oléron, 6 fines de Claire n‘.? 6 spéciales 1°2

L’assiette du Mareyeur ... 16,00 €
3 huitres, 3 crevettes roses, I langoustine, 3 palourdes, 2 mow'cs 2

buloss, bigorneawy, 4 amandes

Les plateaux

Plateau Maitre Kanter (1 pers.) ... 39,00 €
1 tourtean, 6 huitres Papin n°3, 4 moules d'Espagne, bulots,
4 des, 6 palourdes 3 I 4 crevetres roses, bigorneauy

2 écrevisses

Plateau de crustacés cuits (1 pers.) ....... 26,00 €
1 tourtean, bigorneaux, 9 bulots, 6 creveites roses, 4 langoustines,

Le prestige de la mer (2 pers.)

avec 1 homard flambé pour 2 . ...96,50 €
9 huitres PAPIN spéciales #°2, 9 huitres es n°3,

& amandes, 4 moules d'Espagne, bulots, bigorneaux,

12 palourdes, 6 lanigoustines, 6 crevettes roses, I tourteay,

2 1/2 hontards flambés

Les huitres
les 6 les @ les 12

9,80 14,50 18,60
Les Spéciates N°2 ... 10,90 16,50 21,90
Les coquillages & crustacés

Papin, Mareines Oféron

Fines de Claires N°3

Bulots 8auce a0TH .....occoovvovvcsorresesserrrn 7,90 €
Crevettes roses (168 12) ..o 11,20 €
Bigorneaux am BEUITe ... 6,80 €

14,80 €
11,80 €

Buisson de langoustines (les 12)
Tourteau entier mayonnaise ...

De notre vivier
Homard vivant grillé (400 4 600 g) flambé 34,50 €
Tourteau grillé flambé au Cognac (4004 600g) ... 13,00 €

Les salades

Tartare tomate et concombre au vinaigre balsamique ...
Tomate, concombre, feta, toast tapenade, basilic

. 5,00 €

Salade du Chef . 5,50 €
Salade mélangeée, champignons gmﬁ,»:cfs ;gm(wr, mmzna:{ Riorceatl,
créme épaisse, auf, paprika
Salade croquante de petits légumes 6,00 €
Salade, acharts de légumes, avocat, ceuf, citron
Salade de blanc de volaille au curry & Pindisnne ..o 6,50 €
Pétes farfalles et poulet a l'indienne
Salade de gésiers de volaille confits au vinaigre de Xérés ... 6,80 €
Salade grecque .. 7,50 €
Salade, tomate, concombre, olives, feta, citron, coriandre
Salade de calamars @ la nigoise a 7,90 €
Salade, calamars, tomate, potvron, surimi, wuf; toast rapmade
Salade exotique .. 8,80 €
Salade, avocat, crevettes, écrevisses, surimi, ananas, crévie, @y

Les grandes assiettes coutynandes

Elles peuvent faire un répas coniplet

Grande salade périgourdine 12,80 €
Salade, fole gras de canard, lardons, gésfers, mugrstdaazmuf ﬁuné
haricots verts, tomate, crofitons, noix
Grande salade océane . 12,80 €
Salade, saumon furmé, surimi, crevette rose, langoustine, cockiail de fruits de mer,
tomate, ceuf; herbes
Grande salade exotique ........... 12,90 €
Salade, avocat, pamplemousse, surimi, tomate, coeur de pa'nrier, ananas, épis d'e
mais, amandes grillées, herbes, écrevisses
Assiette de saumon fumé blinis et créme ... ... 12,60 €
Toasts, citron, beurre
Foie gras de canard mi-cuit, fleur de sel, toasts.................c.c.cccco. 15,60 €

Les entrées chaudes et froides

(Eufs mayonnaise

Assiette de coquillages farcis au beurre aillé
Feuilleté de chévre chaud et salade aux lardons
(Euf cocotte maison au foie gras de canard

Omelette fromage, salade VErte. ...

Carpaccio de beeuf, citron, huile d’olives, aux baies rouges, frites 8,90 €
Soupe du pécheur, crofitons, rouille, tal 7,10 €
Les flammenkiiches
Un délice & déguster d Vapéritif 1 - Tarte flambée selon la recette traditionnelle.

Traditionnelle Maitre Kanter 7,10 €
Fromage blanc, créme fraicle, oignons, lardons, emmental

Océane au saumon fumé BV 8,10 €
Fromage blanc, créme fraiche, oignons, saunion ﬁfmz‘, eftron, mxmemal'

Romaine 6,90 €

Tomate, champignons, jambon, mozzarella, D.'.wes, ong:m

Les poissons

Selon arrivage de poissons frais

Brochette de saumon an curry, £iz basmati ... 11,80 €
Sole meuniére ou grillée, pommes vapeur (3004 400 g) .......... 23,10 €
Blanc de seiche grillée tandori, riz b Eacr i 12,20 €
Choucroute de la mer Maitre Kanter . .. 14,90 €

Sarumon, lieu futmé, poissont blanc, crevettes roses, moules, bewrre blane, pormme de terre
Cuisses de grenouilles a Ia persillade (250 g), frites ..........c.... 11,50 €
Sandre roti sur sa pean, poélée de TEgUmMES ... 15,60 €

Noix de Saint-Jacques a la persillade . ..22,50 €

Les choucroutes
El si d’aventure, malgré l'abondance, vous voulez eicore un peu
ou beawcoup de choucroute, n'hésitez pas | Notre plaisir passe par Je vitre.

EHGUCTOUte brasscric N S o e 8,60 €
Frangfort, Montbéliard, Nuremberg, poitrine fumé, saucisson d I'ail, pommes de terre

Choucroute spéciale Maitre KAEr ... i 13,50 €
Jarret de pore, Francfort, Monthéliard, Nurémberg, poitrine flnée,
saucisson d 1'ail, pomnies de terre

Choucroute royale d’Alsace .. 17,20 €
Jarret de pore, Francfort, Montbéliard, Nuremberg, poitrine fumée,
saucisson d ['ail, cuisse de canard, pomnies de terre

Choucroute de Ia mer Maitre Kanter .............mmmimmmmmme 14,90 €
Sauimon, lieu fumé, poisson blanc, creveties roses, moules,
beurre blane, pomine de terre

Les tartares

Préparation ninute

Tartare de sanmon frais, citron, marinade et herbes ............ 13,00 €
Tartare grande tradition minute de beeuf et ses condiments ... 12,50 €
Carpaccio de beeuf, citron, huile d’olives, aux baies rouges, frites. 8,90 €
La boucherie

Carré d’agneau  la fleur de thym (15 mn de cuisson) ..., 24,00 €
Jarret de porc braisé au four (500 g - 15 mn de cuisson) ... 11,50 €
Mix grill de Ia Taverne.......... 13,50 €
Boeuf émincé, poitrine, poulet, magret de canard, agneau

Brochette de beeuf, frites (200 g) 5 14,00 €
Onglet de beeuf a la fondue d’échalote (220 2) .o 14,30 €

Entrecote grillée (échalotes crues fagon bordelaise) (220 g).... 14,90 €

Brochette d’agneau et ses petits légumes ...
Filet de beeuf au poivre vert (200 g environ) ...
Steack haché de beeuf (200 g) & cheval, frites ..o
Cuisse de canard confite, pommes persillées ...

Magret de canard émincé, sauce poivre vert (220g) ....

Andonillette grillée AAAAA a la moutarde ancienne ........... 14,00 €
(Association Agréde A Andouillette Authentiques)

ﬁmhmé de volal.lle sauté an citron

imes persillées, petits fégumes, frites, viz, hari

wtarde, fondue d'échalotes, sauce bordelaise,

“‘Eﬁr Quartet Création 02.40.95.27.48




